
 

 

 

 
 
 

Menu le Gravezon à 22,50 € 
 
 
 
 

Terrine de foie de volaille parfumée à la Cartagène 
Ou 

Croustillant de pomme de terre et de brandade de morue  
à la crème d’ail sur lit de salade 

Ou 
Aumônière de chèvre chaud saladette tendre 

 
***** 

Joue de bœuf braisée dans son jus 
Ou 

Filet de truite et son petit farçou 
Ou 

Éclanche d’Agneau rôtie au four et pommes Monalisa mijotées 
 

***** 
Fromages de la région 

Ou 
Dessert surprise du jour 



 

 

 

 
 
 

Menu Printemps Michelin 28,00 € 
 
 
 
 

Mise en bouche 
 

***** 
Marbré de foie gras au pain d’épices 

Ou 
Filet de truite mariné et pomme de terre en salade aux cébettes fraîches 

 
***** 

Brochettes de rougets au fenouil 
Ou 

Tagliatelles aux ris de veau et coques 
 

***** 
Fromages de la région 

Ou 
Desserts surprise 

 



 

 

 

 
 
 

Menu le Dourdou à 32,50 € 
 
 
 
 

Tartare de truite aux cébettes fraîches et à l’aneth 
Ou 

Terrine de Foie gras mi-cuit et compote de pommes parfumée à la cannelle 
Ou 

Timbale de courgettes parfumée à la menthe fraîche , petits légumes marinés  
 

***** 
Minute de Rouget au basilic tagliatelles aux légumes 

Ou 
Le croustillant pressé de bœuf et son onglet poêlé saignant 

Ou 
Noisette d’agneau rôtie, jus parfumé au thym 

Ou 
Mijotée de légumes et petite timbale végétarienne 

 
(les légumes sont servis craquants. Si vous souhaitez une autre cuisson,  

veuillez nous en informer à la commande!) 
 

***** 
Fromages de la région 

 
***** 

Trio de desserts surprise 



 

 

 

 
 
 

Menu le Nize à 42,50 € 
(Pour 20 € en plus, chaque plat sera accompagné d’un vin régional choisi en harmonie) 

 
 
 
 

Mise en bouche 
**** 

Marbré de Foie gras et Foie gras poêlé en duo 
Ou 

Mousseline de St Jacques et filet de Truite mariné 
***** 

Queues d’écrevisses et la réduction aux graines de coriandre 
Ou 

Tagliatelles aux ris de veau et coques 
***** 

Le Bœuf de la tête au pied  
Ou 

 Filet de pigeon rôti et cuisses confites au jus d’échalotes, petits farcis 
***** 

Fromages de la région 
***** 

Dessert surprise 
 


